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Tanased teemad:

 Enesekontrolli nbue Soodaseaduses, § 7, ja mddrustes
(EU) 183/2005, art 6 ja 178/2002

* HACCP 12 etappi ja 7 pOhimobtet
« NGiteid KKPdest ja ETPdest
e Eestikeelsed juhendid ja infomaterjalid

S606ta ei tohi turule viia ega anda
toiduloomadele, kui see ei ole ohutu
(madarus (EU) 178/2002, art 15)



https://epkk.ee/juhend/

Toiduohutus algab soodaohutusest

Soodahtugieen on kogu toiduahela alustala.
Ohutu soot = ohutu toit.
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Madarus (EU) 183/2005

Ohutu soot on ohutu
toidu vundament

Eesmark: Tagada korgeim ohutustase
toiduahela esimeses liilis. Inimeste ja
loomade tervis soltub otseselt sooda
kvaliteedist.

Sisu: Maarus kehtestab tildised
huigieeninormid, jalgitavuse tingimused
ning uksuste registreerimise ja
tunnustamise korra.

Pohimote: Vastutus ohutuse eest lasub
taielikult soodakaitlejal.

Tarbija
turvalisus

Padev asutus -
Kontroll ja registrid

Soodakaitleja
(Feed Business Operator)
- Esmane vastutus

A NotebookLM
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Riskide poordumatu moju

Saastumine
soodas

Sooda tasandil kontrollimata

voimalik hilisemates etappides
korvaldada.

—— Tootmine ————) ——— Farm ———————

Ennetamine on efektiivsem kui tagajargedega tegelemine.

A NotebooklLM
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Uldised kohustused

(maarus (EU) 183/2005, art 4)

- 1. S66dakditlejad tagavad, et nende tegevus tootmisel, té6tlemisel
ja turustamisel on igos etapis kooskdlas Uhenduse .
oigusaktidega, nendele vastavate siseriiklike digusnormidega
ning heade tavadega. Eelkdige peavad nad tagama, et nende
tegevus vastab kdesolevas mdadruses sdatestatud asjakohastele

hugieeninduetele.

- 2. Toidu tootmiseks peetavate loomade s66tmisel votavad
pollumajandustootjad kdik meetmed ja rakendavad koiki
menetlusi, et hoida s66da, loomade ja loomsete saaduste
bioloogilise, keemilise ja fuusilise saastumise oht nii vaike kui
moistlike vahenditega saavutatav.

Nullriski el ole voimalik saavutada

Mdadrus ei eelda ebareaalseid voi tehnoloogiliselt véimatuid
lahendusi
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Ohuanaldusi ja krjitiliste

kontrollpunktide (HACCP) stisteem
(maéarus (EU) 183/2005, art 6)

« 1. Muid kui artikli 5 I6ikes 1 osutatud toiminguid [esmatootmine, KL|
sooritavad sd6oddakditlejad kehtestavad, rakendavad ja hoiavad

toimivana alalise kirjaliku menetluse v6i menetlused, mis pdhineb
voi pohinevad HACCP pdhimoétetel.

Susteem on loodud ja kirja pandud

Pole ainult paberil, vaid tootajad teavad, mida nad teevad ja
miks nad seda teevad

Susteemi vaadatakse Ule ja vajadusel muudetakse

Kirjalik, st tdhendab jdlgitav

Ei pruugi olla KKPsid, vaid hea hugieenitava, ETPd
(eeltingimusprogrammid)
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Ohuanalusi ja kriitiliste

kontrollpunktide (HACCP) siisteem
(madarus (EU) 183/2005, art 6)

. a) teha kindlaks ohud, mida tuleb vailtida, kérvaldada véi véihendada vastuvéetavale
tasemele;

&

- b) teha kindlaks kriitilised kontrollpunktid etapis voi etappides, kus kontroll on ohu
valtimiseks, kdrvaldamiseks voi vastuvdoetava tasemeni vahendamiseks hddavajalik;

- ¢) kehtestada kriitilistes kontrollpunktides kriitilised piirid, mis tahistavad kindlakstehtud
ohtude vdltimise, kdrvaldamise ja vihendamise puhul vastuvdéetava ja keelatu piiri;

- d) kehtestada ja rakendada kriitilistes kontrollpunktides tulemuslik seiremenetlus;

- ) naha ette korrigeerivad meetmed juhuks, kui seire naitab, et kriitiline kontrollpunkt e
ole enam kontrolli all;

- f) néha ette menetlus, mis véimaldaks kontrollida punktides a—e osutatud meetmete
tulemuslikkust. Kontrollimismenetlust teostatakse regulaarselt;

« g) koostada sdddakaitlemisettevétte laadi ja suurusega vastavuses olevaid dokumente
ja arhiive, mis nditaksid punktides a—f osutatud meetmete rakendamise tulemuslikkust.
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Méadrus (EU) 178/2002, nn Euroopa
toiduseadus

- oht — toidu voi s6oda bioloogiline, keemiline vai fGusikaline mo;
voi seisund, mis véib avaldada kahjulikku méju tervisele (art 314)

* risk — ohutegurist tuleneva tervistkahjustava toime téendosus
ning raskusaste (art 3.9)

- jalgitavus — voéimalus jalgida sellist toitu, sootaq, toidulooma voi
ainet, mis on moeldud kasutamiseks toidus voi soodas voi mille
puhul sellist kasutamist eeldatakse, koigil tootmis-, tootlemis- jo

turustamisetappidel (art 3.15)
. Vt S66daohutusnéuded (art 15)
- Vt Jdlgitavus (art 18)

~
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Enesekontroll (Sé66daseadus, § 7)

. (1) sedda kaitleja, kelle ettevottes tegeldakse Euroopa Parlamendi
ja ndukogu madruse (EU) nr183/2005 artikli 5 16ikes 2 nimetatud
tegevusegaq, kontrollib sooda ja selle kaitlemise nouetekohasust

(edospidi enesekontroll) ning rakendab abindéud s66da
nduetekohasuse tagamiseks.

- (2) Enesekontrolliks&oostatakse ettevéttes enesekontrolliplaan
mis on kooskolas Euroo amendi Ja ndukogu MaAad

nr 183/2005 artikli 6 I6ikes 2, artiklis 7 niNg maadruse Il lisas
sAtestatud nduetego.

esekontrolliplaan ning s66da ja selle kditlemise
nouetekohasuse tagamiseks rakendatavad abindud .
moodustavad enesekontrollisusteemi. Enesekontrolliststeemi

andmed dokumenteeritakse ja neid sdilitatakse vahemalt
kuud.
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https://www.riigiteataja.ee/akt/12780735?leiaKehtiv

(KP) EKP KKP

EKP- enesekontrolliplaan e ETP HACCP

ETP — eeltingimusprogrammid reahioise | aluUmMtastius
. . ahjuritorje *(metalli-

ehk hea hugleenltqu | *puhastamine detektor)

HACCP — ohu analuus ja *joogivesi *(doseerimine)

kriitiliste kontroll-punktide ohje “kuimakett *jne

OETP- olulised ne

eeltingimusprogrammid OETP

KP — kontrollpunkt
KKP- kriitiline kontrollpunkt
EKS- enesekontrollisisteem
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HACCP sUsteemi 12 etappi ja 7 pOhimotet  «

Etapi Eelnev tegevus/

nr pOhimdbte

1.

2.

3. Eelnevad tegevused

4.

5.

o. POhimote |

/. POhimote 2

8. POhimote 3

2 POGhimote 4

10.  PAhimote 5
POhimote 6

1.

12. POhimote 7

Etapi tegevus

Moodustage toordhm

Kirjeldage toodet

Tdpsustage kasutajad ja kasutusviis

Koostage tehnoloogiline skeem

Kinnitage tehnoloogiline skeem tootmises

Tehke ohuanaluus ja tuvastage ohjemeetmed*
Md&darake kindlaks kriitilised kontrollpunktid (KKP)
Kehtestage valideeritud kriitilised piirid

Kehtestage seiresUsteem igale KKP-le

Kehtestage parandusmeetmed)/korrigeerivad meetmed

Valideerige HACCP plaan ja kavandage
verifitseerimistegevused

Kehtestage dokumenteerimise ja andmete sdilitamise kord

*ROhutatud kirjas on 2020.a. versioonis lisatud tdiendused .
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Mdisteid Codex CXC 1-1969 (2020.a.
versioonist)

» Ohje: olukord, kus toidukditlemisettevote jargib oma tegevuses
korrektselt protseduurireegleid ja vastab koigile kehtestatud
nouetele.

- Ohjama: tagama pusivalt nduetele vastavuse ja
protseduurireeglite jargimise koiki vajalikke meetmeid kasutades.

- Ohjemeede (control measure): iga meede voi tegevus, mida voib
kasutada ohu ennetamiseks voi kdérvaldamiseks véi selle
vd]hendamiseks vastuvéetava tasemeni./varem KKP definitsioon!,
KL

&


https://pta.agri.ee/media/3505/download

Mdisteid Codex CXC 1-1969 (2020.a.
versioonist)

- Parandusmeede [korrigeeriv tegevus, KL]: iga kérvalekalde esinemisel
rakendatav meede, mille eesmdrk on kontrolli taastamine,
kahjustatud toote, kui selline leidub, eraldamine ja
utiliseerimismeetodi Ule otsustamine ning k&rvalekalde taastekke
vOimaluse minimeerimine.

« Kriitiline kontrollpunkt (KKP): etapp HACCP-sUsteemis, milles
rakendatakse olulise ohu ohjamise seisukohast kriitilise tdhtsusega
kontrollmeedet voi -meetmeid.

« Kriitiline piir: KKP kontrollmeetmega seotud vaadeldav véi méddetav
kriteerium, mis eraldab vastuvdetava toidu vastuvdetamatust

ttos/] oo/ media/a505/donnload
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https://pta.agri.ee/media/3505/download

Nditeid tuupilistest KKPdest

soodatootmisel

« Kuumtddtlemine (graanulipressis, ekstruuderis)

* Oluline oht: Salmonella jm patogeenid
« Ainus etapp, kus MB ohtu vé&hendada/kérvaldada

« Temperatuur (Nt 2 80—85 °C) ja aeg

 Metallidetektoris valmistoote kontrollimine

* Oluline oht: metallist voorkehad
+ Viimane etapp, kus metallist voorkehadega saastunud s66t eemaldada

« Testkehadega kontrollimine
- (Doseerimine/Segamine (teatud lisandid, ravimsoot))

e Oluline oht: Uleannustamine
» Hilisem korrigeerimine pole voimalik
« Maksimaalne lubatud kontsentratsioon

- (MUkotoksiinide kontrollimine (kui risk on kérge))
* Oluline oht; Ulenormatiivsed mukotoksiinid tooraines

 Analuusid
Nt mukotoksiinide maksimaalne lubatud tase

&



Nditeid etappidest, mis tavaliselt
El OLE soodatootmisel KKPd

* Tooraine vastuvotmine
» Oluline jdlgitavuse tagamiseks
« Puudub kriitiline piir (kui kontrollitakse konkreetset ohtu, konkreetse piiriga, nt aflatoksiinid, siis KKP)
« Kontrollpunkt (ETP, oETP)

- Jahvatamine/purustamine
« Kardetakse metallisoakesi ja mdadratietakse kui KKP
« Jahvatamine ei kérvalda ohtu ega oma kriitilist piiri
« KKP vOib olla magnet voi metallidetektor pdrast jahvatamist

« Jahutamine pdrast granuleerimist
 Kardetakse kondensatsiooni ja hallitust
« On hea hugieenitava, hallituse risk maandatatakse Uldiste hugieenimeetmetega
 Jahutamine ei kérvalda ohtu, vaid vahendalb selle tekkimise voimalikkust

« Pakendamine ja méargistamine
« Ei kérvalda bioloogilisi, keemilisi ega fudsikalisi ohte
« ETP, nt jAlgitavuse tagamiseks

« Ladustamine ja niiskuse kontrollimine

« Hea hugieenitava, pole thte kriitilist piiri, mille Gletamisel muutub so6t ohtlikuks
- Riske maandatatakse Uldiste meetmetega (ventilatsioon, kahjuritérje)

&
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MAJANDUSTEGEVUSTEADE v
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SGODAHUGIEENI NOUDED ENESEKONTROLLIPLAANI KOOSTAMINE v
RAVIMSOGDA KAITLEMISE NOUDED DIOKSIINISEIRE LABIVIIMINE

ENESEKONTROLLIPLAANI KOOSTAMINE

SOODA MARGISTAMINE HOMOGEENSUSE HINDAMINE

= Hollandi projekti raames vilja tootatud kvaliteedi kdsiraamat sotddatootjatele.doc | 459.5KB | doc

LOOMSE PROTEIINI ERINOUDED L o .
» Kvaliteedi kidsiraaamtu koostamise juhend HACCP pdéhjal.pdf | 278.02 KB | pdf

PUTUKATEST SAADUD SO0DA KAITLEMINE e
500DA E-KAUBANDUS e
MITTELOOMSE S0GDA LIIDUVALISEST RIGIST EESTISSE TOIMETAMIME e
TEAVITAMINE OHTLIKUST S00DAST e
EUROOPA SOGDATOOTJATE OHENDUSTE KOOSTATUD HEA TAVA JUHENDID e

KLIENDIPORTAALIS MAJANDUSTEGEVUSTEATE/TEGEVUSLOA MENETLEMISE JUHEND SO0DAKAITLEJALE e
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Juhendmaterjale:

» Hollandi projekti raames vdalja to6tatud
kvaliteedi kdsiraamat séddatootjatele

Q-2 ETTEVOTTE KIRJELDUS
1. Ajalugu
Liihike iilevaade ettevétte ajaloost, koos iilevaatega ettevdtte hetkeolukorrast.

2. Ettevitte tegevusalad

Valmistatava toote kirjeldus. Soddatootmisettevatte puhul ilevaade tegevustest. Tootmise

lihikirjeldus.

¢  Tootmine
o Turustamine

Valmistatavad tooted:
segastddad
tatendsoodad
eelsegud
soddalisandid

3. Turg

Anda iilevaade toodete turust.

4. Ettevitte iildandmed
Asukoht Postiaadress

Nimi

aadress

Asukoht,

postiindeks

telefon

faks

e-post

5. Ettevdtte asendiplaan, hoonete kasutusluba

-0 Kvali

io
€eql/

o,
N /0

o,

A4

o,

actor in line with EU legislation
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[KVALITEEDIKASIRAAMATU SISUKORD

Tab Peatiikd Eood | Dolumendid Einnita- Kvaliteedikisiraamatu
mize number
Juupiev 1 2 3 4 3
Tiitelleht
Sisukord
0 Uldosa 0-0.1 Eessina
0-0.2 | Ettevitte Gldiseloomustus
Q-0.3 | Juhtkonna kohustuzed
Q-04 | Kvaliteedipoliitika
Q-0.5 | Organizatsioon
Lisad 1 Tootajate nimelari
2 Madratluzed
3 Lithendid
4 Pistviidete tabel
PROTSEDUURIDE SISUKORD
Tab Peatiikd Eood | Dokumendid Einnita- Kvaliteedikisiraamatu
mize number
Juupiev 1 2 3 4 3
1 Juhitkond P-1 | Juhtkend
Liza 1: protokollid
2 Evaliteat P-2.1 | Dokumentatsioon
Lisa 1: ninted
P-2.2 | Kaebusedkdrvaldatud
tooted tapasikutsumized
Liza 1: teatamize vorm/lkzebuste vorm
Liza 2: teatamiste loetelu
P-13 | Proovivétmine/analiiiizid
P-14 | Enesekontroll
Liza 1: rislaanaliiiis
Liza 2: KKP-kontrollkcaart
P-2.5 [ Sizesudit
3 Perzonal P-3  |Personal
4 Hooned ja P-4 |Hooned ja seadmed
seadmed Liza 1: seadmete loetalu
Liza 2: médteriistad
Lisa 3: puhastamine ja kahjuritdrje
3 Fegistreenimine | P-5 [ Register
6 Mizik P-6  [Maak
7 Tooramme P-7 | Tooraine tarmmine
tarnimine Lisa 1: larjeldused
Liza 2: aktzepteeritud tamnijate loetelu
3 Tootmine P-£.1 [ Planesrimine
P-82 | Ladustamine
P-£.3 | Tootmine
P-£.4 | Viljastamine ja mirgistamine
Qkoostamise%20iunend%20HACCP%200%C3%B5hial.nd

@
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Ohutu sooda tootmise hea tava
juhend

Koostajad: Marko Kass

Andres Olt
Meelis Ots
2021
ntent | 2021/12/0hutu- -hea-tava-juhen

SISUKORD

1. SOODA TOOTMISE JA KAITLEMISEGA SEOTUD RISKID NING VOIMALUSED NENDE
MAANDAMISEKS

1.1. Bioloogilised riskid

1.2. Keemilised riskid

1.3. Filiisikalised riskid

2. POHIMOTTED SOODA TOOTMISEL JA KAITLEMISEL FARMIS
2.1, 566t kui tooraine

2.2, Sdoda tootmise iildised praktikad

2.3. S6oda mérgistus

2.4. séoda hoiustamine ja hiigieen

2.5. Stioda tootmise jalgitavus ja jarelevalve

2.6, Sdodatootmine mahetingimustes

3. TERAVIUA JT SOOTADE TOOTMINE JA KAITLEMINE FARMIS
3.1. Tootmine ja siilitamine

3.2, Sdoda kvaliteeti majutavad tegurid

3.3. Voimalikud riskid sodda kaitlemisel

4. KORESOODA TOOTMINE JA KAITLEMINE FARMIS

4.1. Koresddtade tootmine, sdilitamine ja kvaliteeti mdjutavad tegurid
4.2. Voimalikud riskid s6oda hoiustamisel ja kditlemisel

5. OSTUSOOTADE KAITLEMINE FARMIS

5.1. stoda kvaliteeti mdjutavad tegurid

5.2. Vimalikud riskid s6oda hoiustamisel ja kiitlemisel

6. SOODA KVALITEEDI HINDAMINE

6.1. Soodaproovide vGtmise pdhimdtted

6.2. Sioda organoleptiline hindamine

6.3, Séoda laboratoorne hindamine

6.4. S6oda kvaliteeti kirjeldavad naitajad

7. SOODA JAAKIDE KAITLEMINE FARMIS

7.1. Taimse materjali kditlemine

7.2. Sboda pakendi kditlemine
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Hea hugieenitava ja HACCP Codex
Alimentarius tavade juhises

- Eesti keeles PTA kodulehel masintdlge 2020 versioonist (NB! paljudes
kohtades kontrollpunkt, peaks olema KKP!)

- https://pta.agriee/media/3505/download

« 2022.0. versioon inglise keeles, kus see ka uus otsustepuu m

« https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-

Droxv/lot/’)Ink 18&url= Nttps%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcod
ex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_ 00le. pdf

e 2022.0. versioon vene keeles

- https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-

Droxv/Dt/’PInk 1&Url= https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcod
ex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC 00Ir.pdf
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COMMISSION NOTICE

on

Guidance document on the implementation of food safety m~.agement systems covering
prerequisite programs (PRPs) and procedures bas< i on the HACCP principles,
including the facilitation/flexibility of the impler- catation in certain food businesses

» Komisjoni teatis (2016): eeltingiruste programi

hdlmavate toiduohutuse juhtizuse siisteemide ral
/ paindlikumaks muutmic: kohta teatavates toidu
Toiduohutuse jubiimissiisteem (TOJS) on terv
valmisolek ja Znesekontrollitoimingud, et tagada
higieeni

v httrs://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/P

Euroopa Komisjoni teatis
toidukditlejatele, aga vdarske
(2022) eestikeelne selgitus
HACCP pdhimadtetest

16.9.2022 Euroopa Liidu Teataja
11
(Teatised)

EUROOPA LIIDU INSTITUTSIOONIDE, ORGANITE JA ASUTUSTE TEATISED

EUROOPA KOMISJON

KOMISJONI TEATIS

hea hiigieenitava ja HACCP pohimotetel pohinevaid menetlusi hdlmavate toiduohutuse juhtimise
siisteemide rakendamise kohta, sh rakendamise hélbustamise | paindlikumaks muutmise kohta
teatavates toidukiitlemisettevotetes

(2022/C 355/01)

https://eur-lexeuropa.eu/legal-content/ET/TXT/PDF/?uri=CELEX:52022XC0916(01)
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