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g%_ < Teadus- ja arendustoo talust taldrikuni
BioCC
BioCC missiooniks on parandada inimeste ja loomade tervist, arendades ja
tootes tervislikke ja funktsionaalseid toiduaineid ja toidulisandeid inimestele ja
sO00dalisandeid loomadele.

BioCC teeb teadus- ja arendustdod ning osutab ka teenuseid kogu toiduahela
ulatuses — alates looma aretusest, sootmisest ja -pidamisest tervis-soodsate
toodete loomiseni ja nende tervislikkuse tbestamiseks Kliiniliste uuringute
labiviimiseni.

BioCC teenused on suunatud ettevotjatele, kes soovivad luua uusi
teaduspoOhiseid lisandvaartusega tooteid (funktsionaalsed toidud,
toidulisandid, loomas6odad) ja muuta tootmine efektiivsemaks.
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BioCC

Bio-Competence Center

Probiootikumide ttved
Bakteritivede (sh. patenteeritud tlvede) litsentsid
kasutamiseks toiduainetes ja loomasoddas ‘ *

Funktsionaalsed toidud ja toidulisandid
Ideest prototltibi arendamiseni. Erinevatele sihtgruppidele
koostiste ja toodete arendamine. ‘{

Mikrobioloogilised ja keemilised analtusid
Vastab EN ISO/EC 17025 nouetele kui katselabor toidu ja
loomasdoda mikrobioloogia uuringute valdkonnas.

Kliinilised uuringud, sh toitumisndustamine
Toidu ja toidulisandite moju inimeste tervisele ning organismile
(ohutus, talutavus ja funktsionaalsus)

Silo uuringud, zootehniliste lisandite arendus
Silo kvaliteedi maaramine, loomade tervise parandamine

gjﬁ Toidulisandite tootmine




Loomade heaolu ja tervis
(,R6GOMuUs” loom =
asjalik toore toidutdostusele)

soéodalisandid, Mikroobikollektsioon
Probiootikumid loomadele BioCC MC

/

Toidu tegeliku toitevasaruse hindamine Juuretised

Toitainete sisaldus kaitsejuuretised
Meditsiiniliselt oluline
Kas kogus on tervise seisukohast oluline

Kes on sihtgrupp?

4, /

A

Varitsevad ohud
Sailitus-, varv-, magusained;

Tervisliku ja Pakend;

eoldvaene e R Erinevad thendid / nende
agamineoomine WSl < koostoime / laguproduktid;
e mecitsinine Uledoseerimise oht

rakendamisega

‘\

Tarbijale ohutu toit

Sensoorne Tervff-S?O dsusde ] _ o
vastuveetavus Sesmargistary Toidupatogeenid / nende toksiinid
(organeleptiline analiiiis | Kiiniine wuring
chonersFonars) Fiisiko-keemiline ja O e loodud Toote/ tootmiskeskkonna
" mfﬁmﬁf:ﬁﬂ';e uudsete andmebaaside . . . .
(ikrobioloogiline ja kasutamine + mikrobioloogiline seire !
fiisiko-keemiline analliis + metaboloomika + parast
nende péhine ka meditsiiniline

pedmine eksperthinnang) Probiootikumide
arendus

Toidu niilidisaegsed tervislikkuse tagamisméddikud @ Copyright BioCC
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g%ﬁ/\\ 18 aastase bakterite i
teadus- ja arendusalase too tulemina ... g <

9 patendi perekonda, enam kui 60 patenti A
(Eesti, Euroopa, USA, Hiina, Jaapan, L6una-Korea, Venemaa) E NORDWISE

Fle

2 silojuuretist registreeritud Euroopa Liidu s6odalisandite registris
(Hetkel Hindamisel ja registreerimisel veel 2 silojuuretist)

Ca 35 kliiniliste uuringut probiootikumidega, toidutoodete ja —lisanditega

USA-s ja Kanadas registreerimisel Nordwise kaubamargi probiootilised toidulisandid

Mitmed rahvusvahelised tunnustused:
* Eriauhind EUWIIN 2013

(European Union Women Inventors’& Innovators’ Network)

 Kuldmedal rahvusvahelisel leiutiste naitusel KIWIE 2013

(Korea International Women Inventions Exposition)

« Silokonservant NordSil® - 2013 a Saksamaa Pd&llumajanduse Uhenduse DLG kvaliteedimark
(Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft — DLG e.V)

* NordSil: SaksaBalti Kaubanduskoja (AHK) innovatsiooniauhind 2014. a
« Soome Kvaliteediinnovatsioon auhinnad (2010. a, 2021. a)
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2022/2023. a naiteid BioCC kasulike bakterite kasutusest

toidutoodetes ja -lisandites

Revala OU j3atisepulbrid
BioCC OU probiootikum
L. plantarum INDUCIA + tsink

innovatiivsem piir i
( 'r'//()m/

LAKTOOSIVABA

PEHME JAATIS ’mmzﬁl
ME OLEME VOITJAD! E

e

Seto taar
BioCC OU piimhappebakter
L. plantarum TAK59

Raw Edge fermenteeritud joogid
BioCC OU probiootikum
L. plantarum TENSIA

|
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Tume kasito6Sokolaad
BioCC OU probiootikum
L. plantarum INDUCIA +
vitamiin D

Korilane toidulisand
BioCC OU probiootikum

| ANIEXSTRAKT +
SMILJARDIT INDUCIA®
b PINHAPPEBAKTERIT
A9sLIS

Nordwise ,Valmista ise”
juuretiste sari
BioCC OU piimhappebakterid,
sh erinevad probiootikumid




g%ﬁ BioCC uued teadus- ja arendustoo suunad ning seosed
BioCC toidu- ja pollumajandussektori arengutega

Bio-Competence Center

KESTLIKUD TOIDUSUSTEEMID

Uudsed probiootikumid laste ja
loomade (sh lemmikloomade) tervisele

v

RAHVATERVIS JA
TOITUMINE, Patentleiutis ,Mikroorgansmi tiivi Pediococcus acidilactici TAK 589
LOOMADE TERVIS > Coccobest kui antimikroobne ja antioksiidatiivne probiootikum
JA HEAOLU
Postbiootikumid soolestiku : :
> : : . <':| Patenditaotlus koostamisel
mikrobioota moduleerimiseks
MULLA- JA » Funtsionaalsed toidud ja toidulisandid, sh s66dalisandid
TAIMETERVIS, — _
BIOLOOGILINE »  Biostimulaatorid

MITMEKESISUS

\ 4

Muldade mikrobioomi parandamine

TOIDUOHUTUS Toiduohutus

| Toiduohutuse ja toidu kvaliteedi seireprogrammi
disainimine toidutddstustele

\ 4

\ 4
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#%* Scenurc

Open Journal of Urology, 2013, 3, 114-120
#+%* Research

doi:10.4236/0ju.2013.32022 Published Online May 2013 (http://www.scirp.org/journal/oju)

Dietary Modification of Lower Urinary Tract Symptoms
with Fermented Whey Product

SELJAAJU ®
L3 OXS Tiiu Kullisaar’, Silver Tiirk’, Margus Punab’, Andre V eskioja4*, Epp Songisepp4, Kersti Zilmer',

_ Mihkel Zilmer'
©PLOS | oxe

@ B RESEARCH ARTICLE

VALLU- SUSTEEMNE ;
ARRITUS OXS Fermenteq whey-based 'product improves the
quality of life of males with moderate lower

urinary tract symptoms: A randomized
double-blind study

(1] Kristo Ausmees’, Kersti Ehrlich-Peets™”*, Mirjam Vallas®, Andre Veskioja®,
Kadi Rammul?, Aune Rehema®, Mihkel Zilmer®, Epp Songisepp?, Tilu Kullisaar®

e K USEMIS-
A 1 Department of Urclogy, Medita clinic, Tartu, Estonia, 2 BioCCLLC, Tantu, Estonia, 3 Institute of
HAIR—ED Blomedicine and Translational Medicine, University of Tartu, Tanu, Estonia

BioCC patenteeritud, inaktiveeritud tlived L. plantarum MCC1 (DSM
23881) ja L. gasseri MCC2 (DSM 23882) ning nende toodetud
metaboliidid
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BioCC
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Open Journal of Urology, 2013, 3, 114-120 +%* Sclenurc
doi:10.4236/0ju.2013.32022 Published Online May 2013 (http://www.scirp.org/journal/oju) #4 Research

Dietary Modification of Lower Urinary Tract Symptoms
with Fermented Whey Product

TERVISLIK TOIT 103
, Silver Tiirk’, Margus Punab’, Andre V eskioja4*, Epp Songisepp4, Kersti Zilmer',
. . . .. Mihkel Zilmer
Fermenteeritud mustika-lutsernijoogi moju tervete NE

vabatahtlike enesetundele ja tervisenaitjatele

RESEARCH ARTICLE

N Fermented whey-based product improves the
BioCC OU . : :

quality of life of males with moderate lower
urinary tract symptoms: A randomized
double-blind study

Merle Riitsep’, Mirjam Vallas, Liis Lutter, Priit Elias

“merle.ratsep@biocc.ee

ResTA26 Unikaalsete bakterite kasutamine toidu ) e -
Kristo Ausmees', Kersti Ehrlich-Peets®™ *, Mirjam Vallas®, Andre Veskioja®,

Vaa“ Nn d am | S el (01 09 . 202 1-31 . 12 . 202 1) Kadi RammuI:sAum Rehema®, Mihkel Elmer’! Epp Songisepp’.eTilu Kul’ssaar’

Inaktiveeritud L. plantarum MCC1 ja selle metaboliidid Blomacicne and TransadonalMedcine, Untvoty ol Ta, Ta Exonts

BioCC patenteeritud, inaktiveeritud tlived L. plantarum MCC1 (DSM
23881) ja L. gasseri MCC2 (DSM 23882) ning nende toodetud
metaboliidid
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Qé%ﬁ_ < Postbiootikumid kui voimalus soolestiku
BioCC mikrobioota modulleerimiseks

« Terminit ,,postbiootikumid® leidub tUha sagedamini teaduskirjanduses, aga
ka kommertsialiseeritud toodetes

» Lisaks kasutatakse termineid nt. paraprobiootikumid, parapsuhhobiootikumid,
metabiootikumid, tindaliseeritud probiootikumid, bakteriaalsed lisaadid jne

« 2019. a detsembris kutsus Rahvusvaheline Probiootikumide ja
Prebiootikumide Teadusassotsiatsioon (ISAPP) kokku ekspertpaneeli
postbiootikumide definitsiooni maaratlemiseks

« Surmatud mikroorganismidest ja/vOi nende komponentidest (koos vOi ilma
metaboliitideta) koosnevad preparaadid, mis on kasulikud
peremeesorganismi tervisele (ISAPP, 2021)

« Senini on inaktiveeritud bakterirakkude ja nende toodetud metaboliitidele
vOoimalikule mojule p6oratud vahe tahelepanu
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Surmatud mikroorganismidest ja/v6i nende komponentidest koosnevad preparaadid, mis on kasulikud
peremeesorganismi tervisele

£

th/J”\W nt. SCFA-d, konjugeeritud

)J\ sekreteeritud valgud,
oOH

I
1
1
1
1
1
1
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1

=

[ Mikroobide metaboliidid ] )

o linoleephape, aminohapped,

ekstratsellulaarsed vesiikulid

e o mm Em mm mm mm Em o Em Em Em o Em Em mm

-——

‘ [ Mikroobide rakukomponendid

|

eksopoltusahhariidid,
rakuseina valgud

— o o o

Y nt. peptidoglikaanid,
[qul teihhoiinhape,

\

T o o mm Em mm mm Em Em o Em Em Em o Em Em Em

—-——

Kasulik moju tervisele

! [ Surnud mikroorganismid

nt. inaktiveeritud
Lactobacillus,
Bifidobacterium,
Akkermansia, Streptococcus

- o o o o Em Em o Em Em o Em Em mm e

nt. Lactobacillus,
Bifidobacterium, Bacillus
lisaadid

T o o mm Em mm mm Em Em Em Em Em o Em Em Em o

nt. poletike, okslidatiivse stressi, immuunhaiguste
ja metaboolse siindroomi leevendamine

ISAPP maaratlus ei

ndua, et postbiootikumi
A

eellastiivi oleks
probiootikum
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BloCC Postbiootikumide kvalifitseerumiskriteeriumid

enter

 Eellasmikroorganismide molekulaarne iseloomustus

* Inaktiveerimisprotseduuri ja maatriksi uksikasjalik kirjeldus
 Kinnitus, et inaktiveerimine on toimunud

« Uuringutega toendatud moju peremeesorganismi tervisele
 Postbiootilise preparaadi koostise Uksikasjalik kirjeldus

* Postbiootilise preparaadi ohutuse hindamine
sihtperemeesorganismis ettenahtud kasutuse korral
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Bi/oEC\ Postbiootikumide toimemehhanismid

Bio-Competence Center
Systemic effects Gut
[
/' l Systemic signalling Microbiota Modulation of resident microbiota
7 ! 3 via the nervous system » Lactic acid, SCFAs,
i) .. #o Serotonin, dopamine, acetylcholine, \ bacteriocins, quorum sensing,
. - —\- cross-feeding, adhesins -\

\\ L / : GABA, SCFAs // i
[ RN ) - = : ” . ) "
NS -

Modulation of systemic

N / metabolic responses .
{ ; BSH, succinate, vitamins, SCFAs el e
| 5

immune responses EPS, proteins such as Msp1/p75, Msp2/p40,

! 3 Modulation of local Enhancement of epithelial barrier function
3 MAMP-PRR interactions HMO0539, and SCFAs

§ @ Enteric neuron
Dendritic @

cell Macrophage

& ®
‘ Modulation of systemic
immune responses Q B cell T
Indole derivatives, histamine, Naive CD4" T cell _I_H]' or
keto acids, branched chain T coll u17 cells
TCR reg

fatty acids and SCFAs
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[ Mikroobide inaktiveerimise meetodid ]

! }

Termiline t6&tlus Mittetermiline té6tlus
(pastoriseerimine, steriliseerimine, (ioniseeriv kiirgus, UV, ultraheli,
dzauli kuumutamine jm) superkriitiline CO2, ekstreemne pH jm)
- TS T T T T T T T T T T ~ T e e e e e e e e e — - — .

s -
!fr ' \\ .f,r ‘\\\
. | Eelised i || Eelised }
: Usaldusvéérne ja mugav, madalad kulud 1 : Sailitab kuumatundlikud fiisicloogilised koostisosad |

\ < \ s
: s N L ~ |

|
i | Puudused .1 | Puudused |
: Kuumatundlike fiisioloogiliste koostisosade kadu i 1 k&rged kulud, tehniliselt keerukas |
I ’
L A ] . Y, 1
| |
| |
: . 0 : .. 1
. | Mehhanismid | | Mehhanismid |
1 - Kahjustab rakumembraane ja nukleiinhappeid : 1 - Kahjustab nukleiinhappeid, ensiiime ja organelle :
: - Inaktiveerib essentsiaalsed enstiimid 1 : - Kahjustab rakumembraane |
1 - Denatureerib valgud : I - Moodustab vabu radikaale !
"\ - Poliimeriseerib ribosoomi ' 1 - Muudab keskkonna pH-d :
\
A\ 7 N\ %
N e e e e e e e e - N e e e e e e e e e e e e e -

Postbiootikumide kvalitatiivne ja/vGi
' kvantitatiivne analils
/ (GC, LC, TLC, spektrofotomeetria jne)
Tsentrifuugimine,
pihustuskuivatamine voi lUofiliseerimine
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—J< Postbiootikumide rakendused toidusektoris
BioCC

Bio-Competencs Certer POSTBIOOTIKUMID

Piim ja piimatooted = Pagaritooted Liha- ja kalatooted Karastus- ja Mahlad ja
spordijoogid mahlajoogid
4 ™\ g D 4 Y
Funktsionaalsed toidud ja Toidu sailitusained Toidu kvaliteedi parendajad
toidulisandid Bioloogilised sailitusained Tekstuur
Metaboolse siindroomi jm Biokile kontroll Reoloogia
haiguste ennetamiseks Toidupakendamine Sensoorsed omadused

AN J " ) p J
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Tanan kuulamast!

,lga teadlase unistuseks on oma avastuse rakendamine
Inimkonna heaks!*



